
Domenica,  

                                  Ristorante  

                                      P R A N Z O 
Bauletto al Profumo di Mare 

[crepes con ripieno di gamberi, merluzzo e molluschi] 

Fusilli alla Boscaiola 
[ piselli, funghi e pancetta] 

Spaghetti Integrali alla Partenopea 
[pomodorini cotti al forno, capperi, olive e pepe nero] 

 

Tris di Gratinato di Mare  
[capasanta, gambero e cozze] 

Coscette di Pollo alla Paprika 
[leggermente piccante] 

Formaggi Misti con Fichi e Datteri 
[ grana, auricchio, gorgonzola, caciotta locale e insalatina] 

 

Buffet di Contorni 

Buffet di Frutta 

MENÙ BIMBI 

Mini Cannelloni al Forno 
Filetto di Platessa Gratinato 

 

Le variazioni sono possibili solo per intolleranze alimentari. Chiedere al Maître. 
 

Domenica,  

                                  Ristorante  

                                           CENA 
Trofie al Nero di Seppia e Cozze 

[pasta fresca, julienne di seppie e cozze] 

Spaghettini Aglio, Olio e Peperoncino 
[leggermente piccante] 

“Cianfotta” di Lenticchie con Pasta 

 

Delizie di Mare 
[ filetto di nasello con mentuccia e limone,  

scorfano in agrodolce, salmone affumicato  su crostino] 
Scaloppina alla Sorrentina 

[al sugo con mozzarella e pomodoro] 
 

Arrosticini Abruzzesi con Patate Fritte 
[serviti con pesto di rosmarino] 

 
Buffet di Contorni 
Buffet di Frutta 
Buffet di Dolci  

 

 

MENÙ BIMBI 
Gnocchetti Sardi al Ragù Bianco 

Arrosticini Abruzzesi con Patate Fritte 

 
 

      Le variazioni sono possibili solo per intolleranze alimentari. Chiedere al Maître 
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